
ИТАЛИЯ
Новогоднее предложение 2026

привет

Закуски в стол:
Ассорти итальянсих 

деликатесов 
Хамон, ростбиф собственного 

приготовлкния,  Коппа, Говядина 
Глазной мускул, Гриссини

Антипасти
Вяленые томаты,каперсына ветке, 
оливки гигант, артишоки в масле, 

выдержанный Пармезан 12 месяцев, 
Гриссини

Вителло Тоннато
Гвяжий зык, вяленые томаты, мусс 

Тоннато, капесы,пармезан 
12 месяцев, перец черный, 

оливковое масло, зеленое масло

Салаты:
Оливье с Мортаделлой

Картофель, морковь, свежий зеленый 
горошек, маринованный и свежий огурец, 

мортаделла, перепелиное яйцо, айоли 
собственного приготовления, свежий 

базилик, крошка фисташки, пыль 
из маслин, микрозелень

Салат с фарфалле и форелью 
от шефа

Паста фарфале, крем чиз, лимонный сок, 
чеснок, каперсы, укроп, свежий огурец, 

форель слабой соли, шпинат, оливковое 
масло



Горячее на выбор:
Ассорти морепродуктов 

по‑сицилийски в томатном соусе 
с хрустящим багетом 

Вонголе,осминожки мини, кальмар, мидии, 
креветки, пачатки кукурузы, томаты 

в собственном соку, маслины, чеснок, 
тимьян, масло оливковое, багет.

Тальята из говядины с Перлотто 
и грибами

Говядина вырезка, крупа перловая, сыр 
КремЧиз, сливки, соус унаги, грибы 

вешенки, белые грибы, кабачок, перечный 
соус (перец черный, Ром, сливки), 

микрозелень

брускетта:
— с форелью
— с томатами

— с персиком и камамбером
— с ростбифом

Десерт:
Лимонный поссет

Крем Ваниль‑Лимон (желток куриного 
яйца, сахарная пудра, цедра лимона, 

ваниль свежая, сливки 33%, сок лимона), 
сахар тросниковый, базилик свежий


